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PIC SAINT LOUP

COTEAUX DU LANGUEDOC

Appellation Coteaux du Languedoc Controlée
og Horbicre
Blevd en flit do chiéne
~j6m provenant du sorbier : arbre a oiseau , recouvert ’hiver de petites baies
rouges qui alimentent les oiseaux et qui poussent naturellement au bord des
vignes.

Millésime : 2005

Couleur : Rouge

Cépages : Grenache-Syrah
Terroir : Coteaux argilo-calcaires

Vinification : Macération longue,
Contrdle des températures

Elevage : Cuve puis en barriques
de 225 litres pendant 24 mois.

Conditionnement : - par 6 bouteilles couchées
- bouteille bordelaise élite
- bouteille de 0.75cl

Commentaires de dégustation :
- Robe pourpre, reflets brillants et limpide,
- Nez ouvert sur des arémes de fruits rouges, grillé, épicé.

- Bouche : tanins fins et 1égérement épicés, ardbmes complexes de vanilline.

Accompagnement des mets :
Ce vin se marie bien avec des viandes en sauce, des gibiers, et des fromages.

Prix caveau départ : 850 € T.7.C.
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