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PIC SAINT LOUP

COTEAUX DU LANGUEDOC

Appellation Coteaux du Languedoc Controlée
o Dorbicre

Millésime : 2006

Couleur : Rouge
Cépages : Grenache-Syrah
Terroir : Coteaux argilo-calcaires

Vinification : Macération longue,
Contrdle des températures

Elevage : Cuve puis en barriques
de 225 litres pendant
24 mois.

Conditionnement : - par 6 bouteilles couchées
- bouteille bordelaise grande tradition
- bouteille de 0.75cl

Commentaires de dégustation :
- Robe violine, reflets brillants et limpide,
- Nez ouvert sur des arbmes de  fruits rouges.
- Bouche : tanins souples torréfiés , ardmes complexes de petits fruits rouges .
Bel équilibre.
Bon support assurant une bonne longévité.

Accompagnement des mets :

Ce vin se marie bien avec des viandes en sauce, des gibiers, et des fromages.
Ce vin peut étre bu dés maintenant sur ses arémes de fruits et d’épices bien équilibrés,
C’est aussi un millésime a boire a partir de fin 2010.

Prix caveau départ : 8.00 € .T.C.
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