PIC SAINT LOUP

COTEAUX DU LANGUEDOC

Appellation Coteaus duv Languedec Contfrelés
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2001 Terroir : Coteaux argilo-calcaires
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Contréle des temperatures
COTEAUX DU LANGUEDOC
AL R AR A G Com Elevage : Cuve puis une pattie du vin est élevé en

barm ques de 225 litres pendant 18 mois.
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- Conditionnement : - par & bouteilles debouts
o " -bouteille bordelaize
A Lin: PRATSEE - Vigraoere: - M2 CLARET -bouteille de 1,501

Commentaires dégustatifs:

- Robe pourpre, refleis brillanis ef fnpide,

- Nez auvert sur des ardmes de fruits rouges, griflé finement ef épice.

- Bouche : tanins soute nus aux sentenrs des garrigues et de cade, ardmes camplenes de pefis fuils
rouges sur la jeunesse.

Bon support assurant une bonne longusur exn final

Accompagnement des mets :

Ce vin de féte ef de comivialiié se marie bien avec des viandes en sauce, des gibiers, ef des fromages.
Cle vin peut 8tre bu dés maintenant sur ses ardmes jeunes ef d'épices , touiefois ¢ et une willésime a
canserver dans votre cave.
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