
PIC SAINT LOUP
LANGUEDOC

                   Appellation Languedoc Contrôlée

      
Commentaires de dégustation : 

 -  Robe grenat brillant
 -  Nez :  puissant, 

              riche en senteurs épicées
  réglisse,

              violette,
              effluves de garrigue 
 -  Bouche :  ample - soutenue 

                    fruits rouges,
                    notes minérales,

                    avec des tanins veloutés.
Il assure un final de réglisse : bel équilibre.

Accompagnement des mets :
  Ce vin se marie bien avec des viandes rouges ou en sauce et avec des fromages forts.

Ouvrir une heure avant la dégustation.
 Servir entre 16 et 18°

Vendu au domaine : 5€40 

Anne-Lise FRAISSE -VIGNERONNE - DOMAINE DE VILLENEUVE - 34 270 CLARET
www.domaine-de-villeneuve.com   email : fraisse.villeneuve@orange.fr

tél. 04.67.59.08.66 fax 04.67.59.07.76  portable 06.09.86.57.41

Les Verriers
Millésime : 2008
Couleur  :  Rouge
Cépages :  50% Syrah- 50%Grenache
Terroir : Coteaux argilo-calcaires
Rendement : 40 hl/h
Vinification : Égrappage,
                      Macération longue,
                      Contrôle des températures  
Elevage :  Cuve puis en bouteilles
Conditionnement :  
- par 6 bouteilles couchées
- bouteille bourguignonne tradition
- bouteille  crd de 0.75cl
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